
⾁品
鮮�雞⾁� · · · · · · · · · · · ·
��梅��⾁ · · · · · · · · · ·
上��五� · · · · · · · · · · · ·
上���⽜⾁ · · · · · · · · ·
��⽺�⾁ · · · · · · · · · · ·
�國��⽜⾁ · · · · · · · ·

海鮮
海鮮雙拼 · · · · · · · · · · · · ·
(⿂� /⽩蝦 /蛤� /中卷   4� 2 )

鮮�
⽟� · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
⾦針� · · · · · · · · · · · · · · · · ·
鮮�� · · · · · · · · · · · · · · · · ·
凍⾖腐 · · · · · · · · · · · · · · · · ·
�頭 · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
�油� · · · · · · · · · · · · · · · · ·
�鮑� · · · · · · · · · · · · · · · · ·
⾼�� · · · · · · · · · · · · · · · · ·
鮮��� · · · · · · · · · · · · · ·

附�
⽩� · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
冬� · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
蛋 · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
王⼦� · · · · · · · · · · · · · · · · ·
讚歧烏�� · · · · · · · · · · · ·

�式咖� · · · · · · · · · ·  

經典拿� · · · · · · · · · ·

招�⽔果� · · · · · · · ·

鮮桔�柚�� · · · · ·

焦�鮮�� · · · · · · · ·

⽇式抹��� · · · · ·

➕珍珠 · · · · · · · · · · · ·

鮮�雞⾁� · · · · · · · · ·

��梅��⾁ · · · · · ·

上��五� · · · · · · · · ·

上���⽜⾁ · · · · · ·

��⽺�⾁ · · · · · · · · ·

�國��⽜⾁ · · · · · ·

海鮮�匯 · · · · · · · · · · ·
(⿂��⽩蝦�蛤��中卷 )

海�拼� · · · · · · · · · · ·
(⽩蝦�蛤��中卷 )
(�五� /��⽜  2� 1 )

什錦��� (素 ) · · · ·

$ 3 6 0

$ 3 6 0

$ 3 8 0

$ 3 8 0

$ 4 0 0

$ 4 2 0

$ 4 5 0

$ 4 8 0

$ 3 6 0

�⼀步   �湯� �⼆步   �主�

�三步   �附�

⽩� · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

冬� · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

蛋  · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

王⼦� · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

讚歧烏�� · · · · · · ·   

�加點 �開�⼩點

��品

��� · · · · · · · · · · ·  

�雞� · · · · · · · · · · ·

�雞翅 · · · · · · · · · · ·

$ 1 2 0

$ 1 2 0

$ 1 2 0

$ 8 0

$ 1 0 0

$ 8 0

$ 8 0

$ 8 0

$ 8 0

$ 2 0

$ 8 0
$ 8 0
$ 8 0
$ 8 0

$ 1 2 0
$ 1 5 0

$ 1 6 8

$ 3 0
$ 3 0
$ 3 0
$ 3 0
$ 5 0
$ 5 0
$ 5 0
$ 5 0

$ 1 5 0

$ 1 0
$ 1 0
$ 1 0
$ 1 0
$ 4 0

(�為 8 0克 )和��布� · · · · · · · · · · · · · · ·
��布��⿂依�⾦���煮⽽成
�出�材的鮮���單卻⼜不�單�

川味�辣� · · · · · · · · · ·  
川���椒���讓⼈��欲滴�

�⽣素�� · · · · · · · · · ·  
��中��材�製⽽成�滋補溫潤�
��者吃了�會�上的素���

�式泡�� · · · · · · · · · ·  
採正��式泡�����辣�⿐的�味
湯��

���⽩�� · · · · · · · ·
台灣⼤⽩�⾃��製發酵���爽⼝
是���⾁的�佳�擇�

��⽜�� · · · · · · · · ·
��義式�味湯頭��洋�����
拌�出����加�⽜�湯��
�⾜�味覺的���

+ $ 5 0

+ $ 5 0

+ $ 5 0

+ $ 5 0

+ $ 1 0 0

冰  �

+ $ 2 0

$ 1 5 0

套��附��

⽤��間為 9 0�鐘

���冰品����採⾃助式供應

每⼈��⼀��物�未點��⾼ 1 1 0���上者每⼈��        可折�單點�

⽤
�
須
知


